
RESTAURANT LE BAR RADIS

MENU
ENTRÉes

Plats

Desserts

Hiver

Nos matières premières sont bio et, 
tant que possible, locales. 
Tout est cuisiné (avec amour) sur place.

Les formULES

MENU 
Entrée + Plat + Dessert

(Parmi toute la carte) 

= 25€

MENU ENFANT 
 Plat  (gnocchis)

+ 
Dessert (du jour)

= 8€

- Velouté de chou-fleur, crumble aux noisettes et orange

- Croustillant de fromage local au miel
Avec une salade «Bar Radis»

6€

6€

16€

18€

13€

15€

7€

7€

- Risotto de petit épeautre
Avec des pleurotes, du panais rôti et de la tomme locale

- Poisson du moment   
Avec une sauce aux agrumes, un flan de fenouil et du riz aux épices

- Gnocchis 
Avec une sauce à la courge, épinard, tomme de brebis et persil 

- Mafé de poulet à la noix
Avec une poêlée de légumes d’hiver et sarrasin

- Fondant à la crème de marron
Avec un coulis de poire et un sorbet au chocolat 

- Verrine au kiwi et à la verveine  
Avec un sablé

Végétarien

LE BAR RADIS
15 rue Gustave Flaubert, 

38100 GRENOBLE
04.76.48.71.27
lebarradis.fr

MIDI du lundi au samedi
SOIR du mercredi au samedi

Suivez-nous
Le Bar Radis
@lebarradis
lebarradis.fr

soir


